PANSTWOWA 33-100 Tarnow
WYZSZA SZKOLA

ey

ZAWODOWA Mickiewicza 8
NTNWEY W TARNOWIE Telefon: 14 6316 612 | Fax: 14 6316 600
L.Dz./K-dzpz/3622/2020 Tarnow, 28.12.2020 .

PRZETARG NA WYNAJEM POWIERZCHNI UZYTKOWEJ

Panstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa w Tarnowie oglasza przetarg na wynajem pomieszczen
w budynku F na dzialalnos¢ handlowo-gastronomiczna.

I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO
Panstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa w Tarnowie
z siedziba: ul. Mickiewicza 8, 33 -100 Tarnow

tel. 14 63 16 500, fax. 14 63 16 600

NIP: 873-26-79-395, REGON: 851634303

Strona internetowa: https://pwsztar.edu.pl/

II. TRYB POSTEPOWANIA
Tryb postepowania: Przetarg prowadzony na podstawie art. 70! i 70° ustawy z dnia 23 kwietnia
1964 r. Kodeks cywilny (Dz. U. z 2020 poz. 1740 z p6zn. zm.).

I11. OPIS PRZEDMIOTU PRZETARGU

1. Przedmiotem przetargu jest wynajem powierzchni uzytkowej pomieszczen
z przeznaczeniem na dzialalno$¢ handlowo-gastronomiczng znajdujacych si¢ na parterze
budynku F o tacznej powierzchni uzytkowej 171,07 m?.

A) Wyposazenie pomieszczen w budynku F:

a) lada gastronomiczna — 1 kpl.

b) stoliki okragle — 8 szt.

c) krzesta — 24 szt.

d) zlew gospodarczy, regat (024d)

e) umywalke, podajnik recznikdéw, podajnik na ptyn, toalete, podajnik na papier toaletowy,
kabing natryskowa z brodzikiem (024e)

f) szafki ubraniowe (024g)

g) zaplecze socjalne z szafkami stojacymi i wiszacymi na dtuzszej §cianie wraz z umywalka
1 podajnikiem na reczniki (0241)

h) umywalke (023)

1) pomieszczenia wyposazone sg w instalacje wentylacji, instalacje klimatyzacji, instalacje
elektryczne, instalacje cieplne, instalacje wod-kan., instalacj¢ p.poz., instalacje SWiN,
instalacje hydrantowa.

B) Wymiary pomieszczen w budynku F:
a) sala konsumentow — 73,76 m?
b) bufet— 14,59 m?
¢) zmywalnia naczyn stotowych 022 — 7,69 m?
d) kuchnia 023 — 18,74 m?
e) komunikacja 024 — 16,19 m?
f) dezynfekcja jaj 024a — 2,20 m?
g) produkty suche 024b — 8,09 m?
h) szafy chtodnicze 024c — 8,96 m?
i) pomieszczenie porzadkowe 024d — 1,50 m?
j) tazienka 024e — 5,67 m?
k) szatnia 024g — 4,66 m?




1) pomieszczenie socjalne 024i — 6,66 m?
m) pomieszczenie na odpadki z dostepem od zewnatrz — 2,36 m?

Laczna powierzchnia pod wynajem wynosi 171,07 m? z przeznaczeniem na prowadzenie
dziatalno$ci handlowo-gastronomicznej w szczegolnosci dla potrzeb studentow i pracownikow
Uczelni.

Uwaga!: Wynajmujacy gwarantuje mozliwo$¢ dostawy towaru poprzez wiatrotap (obok
pomieszczenia na odpadki), klatke schodowg do komunikacji 024.

2.

Najemca bedzie zobowigzany do prowadzenia dzialalnosci handlowo-gastronomicznej

na nastepujacych zasadach:

a) wykorzystywanie pomieszczen wytgcznie do celow handlowo-gastronomicznych,

b) doposazanie na wlasny koszt lokalu w sprzety do prowadzenia dziatalno$ci ponad
wyposazenie przekazane przez wynajmujacego,

c) otwieranie lokalu w godzinach otwarcia budynku F,

d) posiadanie waznych certyfikatow i zezwolen niezbednych do prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej,

e) utrzymywanie czystosci 1 porzadku na terenie punktu gastronomicznego,

f) przestrzeganie przepisOw przeciwpozarowych, bezpieczenstwa 1 higieny pracy,
sanitarnych, ochrony srodowiska oraz ponoszenie odpowiedzialno$ci wobec wszelkich
instytucji 1 shuzb za niedopelnienie obowiazkéw zwigzanych z przestrzeganiem
wymienionych przepisow,

g) segregowanie i wywo6z odpaddéw zgodnie z obowigzujacymi przepisami w tym zakresie,
na wlasny koszt, na podstawie umowy Najemcy z firmg odbierajaca odpady,

h) zapewnienie zewngetrznego pojemnika na odpady powstajace w najmowanym lokalu
1 umieszczenie go w miejscu uzgodnionym z Wynajmujacym,

1) dokonywanie na wtasny koszt napraw i konserwacji przedmiotu najmu,

J) dostosowywanie pomieszczen zgodnie z przeznaczeniem do wymogow obowigzujacych
przepisOw sanitarnych (np. zamontowanie okapoéw wentylacyjnych, lapaczy ttluszczu
itp.),

k) nie powierzanie prowadzenia dziatalnos$ci innemu podmiotowi,

1) uiszczanie, oprocz czynszu, dodatkowych optat za media.

IV. ZALECENIA PRZEDOFERTOWE

1.

2.

Zamawiajacy zaleca przeprowadzenie wizji lokalnej stanu istniejagcego, w zakresie
niezb¢dnym do wykonania zadania oraz okreslenia zakresu prac i wyceny kosztow.
Zamawiajacy umozliwi uczestnictwo w wizji lokalnej w obiekcie, ktorego dotyczy
przedmiot zaméwienia. Wykonawcy, ktorzy sa zainteresowani przeprowadzeniem ww.
wizji lokalnej w celu zapoznania si¢ z pomieszczeniami, zobowigzani sg zglosi¢ cheé
uczestniczenia w wizji lokalnej za posrednictwem e-maila: j koziol@pwsztar.edu.pl do
potowy okresu na sktadanie ofert. O terminie przeprowadzenia wizji lokalnej Wykonawcy
chetni do udzialu w niej zostang poinformowani e-mailem.

V. TERMIN REALIZACJI UMOWY
1. Umowa zostanie zawarta od dnia podpisania umowy na czas okreslony do 30.06.2024 r.
z mozliwoscig miesiecznego okresu wypowiedzenia.

VI.WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU I SPOSOB ICH SPEENIENIA
1. O udzielenie zamdwienia mogg ubiegac si¢ Wykonawcy, ktorzy speiniajg warunki udziatu
W postepowaniu tj.:

a) posiadaja kompetencje 1 uprawnienia do prowadzenia okre$lonej dziatalnosci
zawodowej: Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze jest



podmiotem gospodarczym w branzy gastronomii — Wykonawca sktada aktualne
zaswiadczenie z wlasciwego organu rejestrowego, potwierdzajace, ze profil
dziatalnosci Oferenta jest zgodny z przetargiem.

b) znajduja si¢ w dobrej sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie
zamowienia - Wykonawca sktada o$wiadczenie w formularzu oferty.

VII. KRYTERIA OCENY OFERT
1. Oferty spelniajace wymagania Zamawiajgcego oceniane beda wedtug kryteriow:

Nr: Nazwa kryterium: Waga:
1. | Cena 90 %
2. | Menu 10 %

2. Punkty przyznawane za podane w pkt 1 kryteria beda liczone wedlug nastgpujacych

WZOrow:
Nri
! nzfzwa Wzor, lub sposob przyznawania punktow
kryterium

1. Cena Liczba punktow = (Cof/Cmax) * 100* Wc gdzie:

- Cmax - najwyzsza cena sposrod wszystkich ofert,
- Cof - cena podana w badanej ofercie,
- Wc - waga kryterium cena.

2. Menu Oceny menu dokonuje komisja w skali od 0 do 10 pkt. Pod uwagg
brane bedzie zroznicowanie 1 atrakcyjno$¢ proponowanego
asortymentu gastronomicznego z uwzglednieniem potraw,
przekasek 1 napojow klasycznych, wegetarianskich oraz
zwigzanych ze zdrowym odzywianiem.

3. Zanajkorzystniejszg ofert¢ zostanie uznana oferta, ktéra otrzyma najwyzsza liczbg punktow
stanowigcych sume przyznanych w ramach kazdego z podanych kryteriow oceny.

VIII. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT
1. Oferte przetargowa na wynajem powierzchni uzytkowej w budynku F Panstwowej Wyzszej
Szkoly Zawodowej w Tarnowie przygotowang wg wzoru - zalacznik nr 1 nalezy przesta¢
do dnia 13.01.2021 roku do godz. 13.00 pod adres email: oferty@pwsztar.edu.pl w temacie
wiadomosci wpisujac ,,Przetarg L.Dz./K-dzpz/3622/2020” (oferta sktadana w formie
elektronicznej musi stanowi¢ czytelny skan podpisanej oferty pisemnej zapisanej
w formacie ,,pdf”).
2. Oferta winna zawierac:
— ceng (zt brutto) najmu za okres jednego miesigca (czynsz) na formularzu oferty,
— proponowany asortyment gastronomiczny — menu (w tym potrawy, przekaski i napoje
klasyczne, wegetarianskie, zwigzane ze zdrowym odzywianiem) z podziatem na:
» dania $niadaniowe gorace i zimne,
" zZupy,
=  dania obiadowe,
» dodatki (np. kasza, ryz, ziemniaki, frytki),
= suréwki,
* inne dania gorace,
" napoje gorace i zimne,




[98)

* inne artykuly spozywcze.
— aktualne zaswiadczenie z wlasciwego organu rejestrowego, potwierdzajace, ze profil
dziatalno$ci Najemcy jest zgodny z przetargiem, lub jego potwierdzona kopia.
Oferty ztozone po uptywie wyznaczonego terminu nie bedg rozpatrywane.
Termin zwigzania oferta - 30 dni liczac od dnia, w ktorym przypada koniec terminu
sktadania ofert.
W toku badania i oceny ofert Wynajmujacy moze zada¢ od Najemcy wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert.
Wynajmujacemu przystuguje prawo do uniewaznienia postgpowania bez podania
przyczyny. Najemcom z tego tytutu nie beda przystugiwac jakiekolwiek roszczenia w tym
finansowe od wynajmujacego.

IX. ZAWARCIE UMOWY ORAZ ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA,
KTORE ZOSTANA WPROWADZONE DO TRESCI ZAWIERANEJ UMOWY

1.

2.

3.

Z oferentem, ktory przedstawi najkorzystniejsza ofert¢ zawarta zostanie umowa najmu.
Wz6r umowy najmu - zatgcznik nr 2.

Zawarcie umowy najmu nastagpi w siedzibie Zamawiajacego, w sposob ustalony
indywidualnie z Wykonawca, ktory ztozy oferte najkorzystniejsza.

Zawarcie umowy najmu moze nastgpi¢ takze w ten sposob, ze Zamawiajacy przesle
Wykonawcy wypetniong 1 podpisang umowe w odpowiedniej liczbie egzemplarzy,
a Wykonawca odesle Zamawiajagcemu podpisane egzemplarze w mozliwie
najwczesniejszym terminie.

X. KLAUZULA INFORMACYJNA

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
Dyrektywy 95/46/WE (ogoélne rozporzadzenie o ochronie danych) (DZ. Urz. UE L 119
7 4.05.2016, str. 1) zwanego dalej ,,rozporzadzeniem” Zamawiajacy informuje, ze:

1.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Rektor PWSZ w Tarnowie. Dane
kontaktowe: wul. Mickiewicza 8, 33-100 Tarndéw, tel. 14 6316500, e-mail:
rektorat@pwsztar.edu.pl

Inspektorem ochrony danych w PWSZ w Tarnowie jest wyznaczony pracownik. Dane
kontaktowe inspektora: tel. 146316643, e-mail: inspektor odo@pwsztar.edu.pl, lub adres
wskazany w pkt. 1.

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bgda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z niniejszym postgpowaniem o udzielenie zamoéwienia publicznego,
prowadzonym w formie zapytania ofertowego na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2019 poz. 1843 z pézn. zm.).
Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktorym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843), dalej
,ustawa Pzp”.

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane przez okres:
- 4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego, albo przez
okres dluzszy jezeli wynika to z regulacji wewnetrznych danej Jednostki,
- jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata - przez caty czas trwania umowy.
Obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp,
zwigzanym z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zamoOwienia publicznego;
konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp.




7. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO.
= posiada Pani/Pan:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych
(Wyjasnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé zmiang
wyniku postepowania o udzielenie zamowienia publicznego ani zmiang postanowien
umowy w zakresie niezgodnym z ustawq Pzp oraz nie moze naruszac integralnosci
protokotu oraz jego zatqcznikow);,

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktorych mowa w art.
18 ust. 2 RODO (Wyjasnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma
zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze
srodkow ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej,
lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa
cztonkowskiego);

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy
RODO;

= nie przysluguje Pani/Panu:

— w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;

— napodstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit.
¢ RODO.

XI. POSTANOWIENIA KONCOWE
1. Wyniki postgpowania Zamawiajacy upubliczni na stronie internetowe;j:
https://pwsztar.edu.pl/
2. Wszelkich informacji dotyczacych przetargu udziela w zakresie:
a) merytorycznym: Janusz Koziol, tel. 14 63 10 710, e-mail: ]_koziol@pwsztar.edu.pl
b) formalnym: Ewa Tomal, tel. 14 63 16 612, e-mail: e_tomal@pwsztar.edu.pl

Zataczniki:
Zatacznik nr 1 — Formularz oferty

Zalacznik nr 2 — Wzo6r umowy najmu
Zatacznik nr 3 — Dokumentacja fotograficzna pomieszczen gastronomii w budynku F
Zalacznik nr 4 — Plan pomieszczen gastronomii w budynku F



